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PROVNINGSPROTOKOL.L

PROVDATUM:

WHISKY:

DESTILLERI:

LAND:

REGION:

DEST:

ALDER. AR
ALKOHOL. %

FATTYP:

Rev.2009-01-27 KI1.17:59

FARG:

PRIS:

BUTELJERAD:

Q AROM:

Q SMAK:

AROM UTSPADD:

SMAK UTSPADD:

Q EFTERSMAK:

Q KOMPOSITION

Q Arom +25, Smak +25, Eftersmak +25, Komposition +25.

ANTECKNINGAR;

vanilj, kola, karamell,
peppar, muskot, ingefar

VINIG
(lagring vinfat)

pepparmint, lakrits, fankal,

sherry, port,

madeira,

marsipan,

TRAIG-EKIQ mandel, nqtter,
. praliner,
(lagring ekfat) choklad,

kaffe

SADIG
(méaltat korn)

maltig, brodig,
kakig, grotig

RUKTIG =estrar
(jasning + lagring)
citrus, apple,
paron, apelsin,
russin, fikon

dragon
SULFUR GRASIG =aldehyder
(jasning + (destillering)
destillering)

100-poangskalan

— 70: Dalig whisky med tydliga brister i doft och smak.
71-75: Enkel whisky utan koncentration i doft och smak
76-80: Enkel men valgjord whisky, dock utan djup, koncentration och personlighet.
81-85: Valgjord whisky med personlighet och kvalitet 6ver genomsnittet.

tval, gummi,
sand, svavel

86-90: Utmaérkt whisky med stor personlighet och kvalitet.

91-95: Whisky i vérldsklass.
96-100: En helt enastaende whisky

Hemsida: http://www.wadsbosinglemaltclub.com
e-mail: info@wadsbosinglemaltclub.com

FINKEL
(slutet dest.
+ lagring)

lader,

honung,

tobak

hé, gras, blommig,

ROKIG oOrtig, tall, gran

(torvrokt malt)

torvrok,
brand ved,
tjéra, jod,
jordig, lapsang,
rokt fisk,
sjogras-tang




